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Thema am Samstag: Geistvolles
aus Obst mit Medaillen veredelt

IM PORTRAT

VoN UNSEREM MITARBEITER
TrHorsTEN KORNMANN

» Ich muss nicht davon leben.
Doch es ist mehr als ein Hobby"
Dem Oberotterbacher Willi Peter be-
reitet es schlichtweg .Spaf und Freu-
de”, in seiner Freizeit edle Brinde
herzustellen. Doch der Pflegedienst-
leiter im Neustadter Hetzelstift ist
mit Eifer und Ehrgeiz dabei: ,Ich set-
ze auf Qualitit®, Mit Erfolg. Bei der
Edelbrand-Primierung der Landwirt-
schaftskammer verbuchte der 45-Jah-
rige neben elf Auszeichnungen filr
seine edle Kreszenzen sogar einen
Staatsehrenpreis.

Seine Familie steht hinter ihm,
Ehefrau Lusi und die Sohne, der
23ahrige Marcus und der acht Jahre
jiingere Manuel, packen mit an, ob
bei der Ernte der verschiedenen Obst-
sorten, beim Brennen oder im Ver-
trieb. Von Verbissenheit ist keine
Spur. ,Es ist auch eine gewisse Gesel-
ligkeit*, die dem Oberotterbacher an
seiner Beschiftigung gefillt. Ich
freue mich dariiber, wenn Kunden
kommen*, erzihlt seine Ehefrau.

Dann folgt haufig die gleiche Pro-
zedur, Die Kiufer verweilen in der
Brennerei neben dem Wohnhaus der
Peters mit den beiden Tischen nahe
des Kessels. Dort wihlen sie aus,
nicht nur unter den 20 Brinden, son-
dern auch unter den 50 schwarzen,
griinen und andersfarbigen Flaschen
wie unter den 5o verschiedenen Kor-
ken. Willi Peter fiillt alle Briinde indi-
viduell ab, klebt die Etiketten einzeln

darauf. Ein bisschen Zeit ist vonnéten,
genau richtig fiir einen Plausch. Oder
die Kunden bestellen vorher. Dann
geht alles schneller.

Gemiitlich laufen auch die Proben

Willi Peter wagt sich jedes Jahr an eine neue hochprozentige Kreation.

der Brinde ab. Willi Peter lisst seine
Giste beim Brennen zuschauen, er-
zihlt kleinen Gruppen bei Seminaren
von der Arbeit auf den Obstwiesen,
vielleicht auch, dass gerade jetzt im
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September die hirteste Zeit ansteht.
Dann wird geerntet. 8o Prozent des
Brenngutes stammt aus dem eigenen
Anbau, zum Beispiel Zwetschgen, Kir-
schen, Birnen und Trauben der Sorten

Brennen von Brinden als Ausgleich zum Job in der Klinik
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Riesling und Gewiirztraminer. So
kénne er die Qualitit beeinflussen.
Zehn Prozent kauft er zu, Himbee-
ren, Brombeeren, Johannisbeeren
etwa. Die restlichen zehn Prozent
sind Wildschlehe, Holunder und an-
dere wild gewachsene Friichte.

So vielseitig das Brenngut ist, so
unterschiedlich sind die Sorten: Von
den Brinden Williams und Mirabelle
iiber Kreszenzen aus Beeren bis hin
zu Trauben- und Apfelbriinden. 1000
Liter Schnaps stellt Willi Peter im
Jahr her, den Privatkunden, Gastro-
nomen und Abnehmer von Brinden
in ausgefallenen Flaschen kaufen,

Von seinem verstorbenen Vater
hat Willi Peter das Brennrecht aiber-
nommen, Im elterlichen Betrieb
kam er friith in Kontakt mit den hoch-
prozentigen Tropfen. Als er als Sechs-
jahriger von der Schule nach Hause
gekommen ist, hielt er manches Mal
den Brennkessel im Auge, wihrend
sein Vater Schweine und Kihe fiitter-
te. Von ihm habe er manches ge-
lernt, sich in Seminaren und Fach-
zeitschriften weitergebildet, erzihlt
er. Seit zwanzig Jahren widmet er
sich in seiner Freizeit der Kunst des
Brennens, als Abwechslung zu sei-
ner Arbeit auf der Intensivstation
und im Operationssaal der Klinik.

Dann arbeitet er nicht nur mit Ei-
fer auf den Obstwiesen und in den
Weinbergen, sondern probiert gerne
neue Kreationen aus, Nichstes Jahr
will er Quitten verarbeiten, in die-
sem Jahr stellte er einen Brombeer-
geist und einen Brombeerbrand her.

Quelle: Die RHEINPFALZ, 22. September 2002

DIE PRAMIERUNG

705 Brinde ausgezeichnet

Die Juroren der Landwirtschaftskam-
mer Rheinland-Pfalz zeichneten bei
der Primierung 705 der 930 ange-
stellten Edelbrinde aus. Sie vergaben
fiir Kreszenzen aus ganz Rheinland-
Pfalz 149 mal Gold, 306 mal Silber
und 25¢ mal Bronze. Durch die Pri-
mierung ist laut Giinther Schartz,
Prasident der Landwirtschaftskam-
mer Rheinland-Pfalz, ein never Quali-
titsstandard definiert worden. Aufe-
re Zeichen fiir das Abschneiden bei
dem fiinften Wettbewerb dieser Art
sind goldene, silberne und bronzene
Kammerpreismiinzen, mit denen die
Flaschen gekennzeichnet werden.
Die Brenner stellten 275 Edelbrinde
der Sorte Weintraube an, 154 waren
aus Birnen und 110 aus Apfeln, (red)

Drei Preisrichter aus Region

16 Preisrichter aus der Region Rhein-
hessen-Pfalz und 17 aus den Regio-
nen Koblenz und Trier bewerteten
die hochprozentigen Kreszenzen. Als
Stidpfilzer gehtrten Stefan Miller,
Maikammer, Willi Peter, Oberotter-
bach, und Wilhelm Pfaffmann, Lan-
dau-Wollmesheim, der Jury an. (red)

DIE SPITZE

Ehrenpreis fiir Willi Peter

Ein Staatsehrenpreis des rheinland-
pfilzischen Ministeriums fiir Wirt-
schaft, Verkehr, Landwirtschaft und
Weinbau ging an die Destillerie Willi
Peter in Oberotterbach. Der Betrieb
erhielt die Auszeichnung fiir seine be-
sonderen Leistungen bei der Primie-
rung. (red)



